
F I S K  m e d  G L U T E N F R I 
P A N E R I N G

u d e n  æ g  o g  m æ l k

3 slags fisk med ovnklar, glutenfri  
panering: rødspætte, sej og torsk 
Vores panerede, forstegte og ovnklare sortiment har fået selskab af en ny og 

sprød glutenfri panering. Vores glutenfri sortiment består af 3 slags fisk, som udover  
den glutenfri panering ikke indeholder æg eller mælk.

- 	Tilberedt af ferske fileter uden skind fra MSC-certificerede fisk
- 	Minimerer tilberedningstiden, da fileterne skal tilberedes i ovnen 
	 direkte fra frost
- 	Ensartede stykker gør det let at servere fisk portionsvis og på buffeter
- 	Ovnklar
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Fileterne tilberedes  
i ovn direkte fra frost

F I S H E R Y P R O C E S S I N G Q U A L I T Y R O U T E  T O 
M A R K E T
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Naturlig smag

Ovnklar

Uden æg og mælk

MSC



Sprødbagt sejpanett, 
glutenfri panering 
Panering: Ris og majs
Forstegt (60% fisk)
Vægt: ca. 55 g, 2 x 2.500 g
Varenr.: 153 555 005

Rødspættefilet, 
glutenfri panering 
Panering: Ris, majs og kikærter
Forstegt (60% fisk)
Vægt: 100 - 130 g, 2 x 2.500 g
Varenr.: 152 555 005

Sprødbagt torsk, 
glutenfri panering 
Panering: Ris og majs
Forstegt (60% fisk)
Vægt: ca. 80 g, 2 x 2.500 g
Varenr.: 156 555 005
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Panering 
i fokus

Royal Greenland
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Mange frosne fordele: høj kvalitet, mindre 
madspild, større fleksibilitet og en god pris!

Det er blot 
en myte at 
fersk fisk er bedre 
end frossen...!

høj kvalitet

intet spild

altid på lager

nem at dosere

ensartede stykker

vægtgaranti


